
 

 



 

 

               W I L D S P E Z I A L I T Ä T E N  

    vom heimischen Wild  

 

 

  

Vorspeise :                                                                                                                                                           
feine Hirschterrine an Wildkräutersalat      € 17,90 

Suppen : 
feine Wildcremesuppe        € 8,50 

Steirische Kürbiscremesuppe mit Kernöldip      € 7,90 

Hauptgerichte :           

Rehschnitzel gebacken, Petersilkarto#erl, feines Apfelkompott                                              
vom Bauernapfel         € 25,60 

Rehrücken rosa gebraten mit Eierschwammerl, Pastinakenpürre  € 35,00 

Wildragout vom Hirsch mit gebratenem Serviettenknödel,                                                                
Waldpilzen, Preiselbeerapfel        € 22,50 

Hirschbraten „Hubertus“ mit Apfelrotkraut, Birnenkroketten,     
Preiselbeerbirne         € 25,80 

Hirschmedaillons auf Steinpilznudeln, gebackenen Selleriestreifen  € 35,90 

Wildschweinbraten an Lebkuchen-Rahmsauce,                                                                           
Weinkraut, Serviettenknödel       € 25,80 

Wildschwein-Filet rosa gebraten an Pflaumensauce,     
Erdäpfel-Speck-Lauchroulade                                                          € 32,50                                          
 

Fasananbrüstchenfilett mit gebackenen Schupfnudeln, Romanesco 

Hagebuttensauce         €32,50 

 

Weinempfehlungen  :  
 

Heideboden / Weingut Stiegelmar, Gols / Bgld.  
Zweigelt / Weingut Paul Achs, Horitschon / Bgld. 
Cabernet Sauvignon / Weingut Gisperg, Teesdorf / NÖ - glasweise  

 

 


